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Verehtor Kunde,

bevor Sie die reichhaltige Auswahl an
Buffets, Meniis, kalten Platten etc
studieren, maochte ich lhnen mit wenigen
Worten die Fleischersi Velten nebst der
damit verbundenen Tradition vorstellen.

Seit 1873 gibt es unsere Fleischerel in Steele.
Munmehr 125 Jahre ist Thre Zufriedenheit
unger grofites Anliegen. Mein Ur-Urgrof-
vater, Urgralvater Grobvater und mein
Vater sind in all den Jahren ihrem BeruF mat
viel Engagement nachgegangen, und es ist
mein Streben dieser Tradition von Qualitit
und Frische gerecht zu bleiben, Dabel einer
der jiingsten (seit 1988) Fleischermeister in
Deutschland zu sein, erfillt mich mit
zusitzlichem Srolz.

Mein bisheriger Erfolg im Bereich Party-
Service basiert nicht zuletzt auf der guten
Zusammenarbeit mit meiner Frau. Diese
hat als ausgebildete Hotelfachfrau in vielen
tihrenden Hausern, sowohl in Deutschland
als auch im europdischem Ausland gear-
beitet und bereichert unseren Party-Service
durch viel Erfahrung, Kreativitit und gute

Ideen. Sie sollen wissen, dass Thr Vertrauen
in unseren Party-Service sich bezahlt macht,
denn die Ware, die unser Haus verlisst, st
stetefrisch und mit besten Zutaten lichevoll
zubereitet:

Sie erhalten alle hausgemachten Produkte
ohne Konservierungsstoffe.

Auf den folgenden Seiten erwartet Sie ein
kurzer Einblick in unser Angebot an kalten
und warmen Speisén Hir Thre Festlich-
keiten. Es bleibt Thnen natiirlich freigestell,
ein Buffet ganz nach Thren Wiinschen
rusammenstellen zu lassen, Dank unserer
Erfabrung szind dabei lhrer Fhantasie
keinerlei Crenzen gesetzt.

Frische, Qualitdt und unsere Liebe zum
Detail, das alles - so meine ich - ist doch ein
Crund zum Felern,

Ihr Otto Velten |




1301 Melonenschiffchen 2.80
mit Parmaschinken

1302 Melonenspiel mit Rauchfleisch 2,580

1303 Roquefort Birne 2 B0

1304 Crangenkarbchen mit Waldorfsalat 3.3

1305 Tomate gEfﬂJlt 1.50
mit Kriuterfleischsalat

1306 Spargelrélichen 2,80

1307 Schweinebratenrsllchen 2.80
gebiillt mit Waldorfsalat

1308 Reoastbeefréilichen mit Meerrettich 2.80
oder Krduterfleischsalat

1309 Zarte Hahnchenbruststreifen im 4,00
Phirsichkérbchen mit Currysauce
und Kokesraspeln

1310 Y Plirsich gefiille mit Kasecreme 1,50

1311 Kleiner Windbeutel mit 2 B0
Roquefort-Creme

1512 Bunter Kasespiefs 280

1313 ¥ belegtes Brorchen einfach 1,10

1314 Y belegtes Brotchen garniert 1,50

1315 ¥ belegtes Bratchen rnit Braten 1,50
oder Schinkenspezialititen, Garnierung

1316 Tomate gefiillt mit Krabbencocktail 2,80

1317 Avocado gefilllt mit Krabbencockt. 4,00

1318 Krabhencocktail auf 2,80
Artischockenboden

1319 Lachsrillchen 2,80
mit Sahne-Meerrettich

1320 Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich 2

1321 Aal auf Bierstich 2,80

1322 Matjes auf Apfelringen 3,50
mit Preisselbeer-Sahne

1323 Lachsmousse auf Zucchini, ab 10 3,50

1324 Forellenmousse auf Limone, ab 10 3.50

1325 Kleine Rollmipse 180

1000 Canapées aller Art
1100 Fischvarationen
1200 Edelcanapées

1350 zu Sektempfangen bieten
wir lhnen unsere exklusive
Hausmarke an pro Flasche

1326 Kleine Bierstengel

1327
1328
1329
1330
1331
1332
1333
1334

Kleine Partyfrikadelle

1/2 Hihnchenkeule
Hihnchenbrustfilet garniert
Putenmandelschnitzel, garniert
Kleines Schnitzel aus der Lende
Eleines Schnitzel Hawaii
bMedaillon vom Schwein, garniert
Medaillon im Speckmantel

1335 Tourneda vom Bind,

mit Lebercreme

1336 Tournedo vom Rind,

mit Spargelspitzen

2,50
3,00
3,00
2,20
5.00

1,50
1,00
1,90
2.0
2,90
2,80
2.80
2,20
3.00
2,00

5,00

Velton~frische wlein Grond gum Fererm ...



%E 200g pro Portion

2000

2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008
2009
2010
2011
2012
2013

2014
2015
2016
2017
2018

2019
2020

2021
2022
2023
2024
2025
2026
2027
2029
2030
2081

Fleischsalat mit und

ohne Kriuter

Krautsalat, Ol und Essig
Krautsalat mit Sahne
Mudelsalat

Tortellinisalat

Eiersalat mit Lachsschinken
Kartoffelsalat Havsfrauen-Art
Schweizer Wurstsalat mit Kise
Baverischer Wurstsalat
Cefliigelsalat Hawaii
Gefliigelsalat Bombay mit Curry
Waldorfsalat

bexikanischer Maissalat
Lauchsalat mit gekochtem
Schinken und Champignons
RindHeischsalat natur
Rindfeischsalat mit Meerrettich
Broccolisalat

Kasesalar Amsterdam
Spargelsalat Norderney

mit Krabben

Wildreissalat Bayreuth
Chinakohlsalat mit
Erdbeerdressing

Sommersalat mit Schafskase
Tomatensalat natur
Gurkensalat mit Sahne
Gurkensalat natur

Griiner Bohnensalat

Bunter Salatteller mit Dressing
Heringssalat Delikatess
Bremer Heringstopf

Bunter Matjessalat
bMeeresfriichtesalat

Alle Salate ahoe Koemervioningymitte]
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1,90
1,90
1,90
1,69
2,80
1,90
1,90
1,90
1,90
2,50
2.60
2,60
1,90
2,50

2,50
2,80
2,50
2,90

3,30

2,50
2,20

2,590
1,80
1,80
1,80
1,70
2,60
2,54
240
260

L

4,00

Saucen & Suppen

Warme Saucen: Preise pro Portion
4011 Zwiebelsauce

4012 Meerrettichsauce
4013 Dijon-Senfsauce
4014 TPfeffer-Cognac-Sauce
4015 Pilrrahmsauce

4016 Currysauce

4017 Tomatensauce

4018 Madeirasaucs

4019 Bratensauce

4020 Sauce Bearnaise
4021 Sauce Hollandaise
41180 Zigeunersauce

Kalte Sancen + Dips: Preise pro Portion
4022 Bemouladensauce

4023 Tzarzikisauce

4024 Cocktailsauce

4025 Kriutersahnesauce
4026 Aplel-Meerrettich-Sauce
4027 Bananen-Curry-Sauce
4028 Sauce Orientale

4029 Grine Kriutersauce
4030 Cumberlandsauce

40131 FPreiselbeersauce

4032 Aptel-Dip

4033 Limonen-Dip

4034 Feigen-Dip

4035 Kneblauch-Dip

4036 Femnschmecker-Dip

Suppen ab 10 Personwen, 300 g pro Portion

4000 Champignoncremesuppe

4001 Cemiisecremesuppe

4002 Spargelcremesuppe

4003 Blumenkohlcremesuppe

4004 Tomatencreme 4 la Bordelaise

4005 Tiroler Kartoffelsuppe

4006 Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen

4007 Broceolicrerme Milana

4008 Gurkencremesuppe mit frischen
Krabben und il

4009 Gulaschsuppe “Halasz Bastia”

1,00
1,00
1,00
1,00
1,00
1,00
1,00
1,30
1,00
1,30
1,30
1,00

0,90
0,90
0,90
0,50
0,90
0,90

0,90
0,50
0,90
0,90
0,90
0,90
0,90
0,90

2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
3,50
2,90
3,50

2,90




3100 Schlemmerplatte "Deutschland” al 8 FPersoien &0.00
Hessische Mettwurst, Schwarzwilder Schinken, Thiringer Blutwurst,
Westkilischer Knochenschinken, Bayerische Bierwurst und
Hamburger Bratenschnittchen

3101 jede weitere Person 6,00

2200 Internationales Schinkenbrett alr 8 Personen 70,00
Stidtiroler Bavernschinken, Westfilischer Knochenschinken,
Lachsschinken, Orig. Farmaschinken, Velten's Nufschinken,
Ardennenschinken und Velten's Schinkenspeck

3201 fede wesrere Person g.00

2300 Bratenplatte “Senator” il & Personein 70,00
Roastbeefrllchen geflllt mit frischem Kraurerfleischsalat,
Schweinebratenrdllchen gefillt mit Waldorfsalat, Kasseler Braten,

Zigeuner Braten, Putenbrust und Grillschinken
3301 jede weitere Person 8,00

3400 “Rustikaler Bauernschmaus” al 8 Personen 60,00
Hausmacher Siilze, Thiiringer Blutwurst, Grillbauch,
Rohschinken, Krakauer und zarte Scheiben vom Krustenbraten

301 gede weltere Person

alr & Personen dlr 8 Rersonen
3000 Herzliche Braten-Schinken-Platte 3500 Gemischtes Wurstbrett,
fiir herzliche Anldsse: Braten- und nur hausgemachte Produkte
Schinkenspezialititen, auf Herz nach Wahl
aus echtem Schiefer, freie Auswahl BO.OO 60,00
3001 jede weitere Person 8,00 3501 6,00
»: 'r £ L4 e J-"f-' r.
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2200 Krabbencocktail “Keitum" ab 5 Personen BO, 00
2201 pro Person 7,00
2300 Kalte Hummernkrabbenschwiinze im Speckmantel mit einer Kriuteraahnesauce 60,00
2301 Stiick 3,00
2400 Salm “Miramar®™ ab 8 Personen 72,00
ein ganzer Lachs auf einer Platte fein, garniert mit einer Dill-Sahne-Sauce
2401 jede weitere Person * 6,50
2500 Matjesfilets in Kriuterdressing ab § Personen, mit Apfein, Gurken und Zwiebeln 55,00
2501 pro Person 4.50
2600 Matjesstip “Hausfrauen Art” ab 8 Personen, mit Bratkartoffeln 80,00
2601 pro Person 7,50
2700 Fischplatte “Nelson" b 8 Personen 80,00

Matjes auf Aplelringen mit Preiselbeersahne, Rollmépse, Kieler Sprotten,
Shrimps auf Tomate und Bremer Heringstopf

2701 jede weitere Person 3,00

2800 “Sylter Teaum® ab & Personen, Aal auf Eierstich, Forellenfilet auf Zitrone, Tomaten 85,00
gefillt mit Krabbencocktail und Lachsréllchen gefiillt mit Sahnemeerrettich

2801 jede weitere Person g,50

Vegelarisches

5800 Rohkostplatte ab 10 Personen 50,00
Keimlinge + Sprossen, Tomaten, Paprika, Staudensellerie, Méhren,
schlangengurke und Kohlrabi
“alles ganz frisch zubereitet!”

5801 Pro Person 4.50

2210 Gefiillte Auberginen ab 10 Personen, zwel Halften pro Rerson 70,00
mit Kdzse (berbacken

3811 jede weitere Person J,a0

2820 Gemiisepfanne “Vital” ab 10 Personen 99,00

mit Reis, Zucchini, Auberginen, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
frischen Champignons, Lauch
5821 jede weitere Person 8.00

i
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5200

6201

6210

5220

6231

6240

6250

Velten's Brunch-Vorschlag
beinhaltet grundsatzlich:

ab 1{) Persanen G 00
Brot, Brétchen, Butterkugeln,
Konfittire, Honig, Wurstaubschnitt,
Schinken, Kise, Schlemmermiisli,
Obstsalat, Quark, Orangensaft und
Rithrei mit gebratenem Speck

jede weitere Person 2,00
In Kombination mit: {Preise pro Ferson)

heibem Kassler mit

Speckkartoffelsalat, Rollmépsen,
Bratheringen und zartem Riucherlachs
pro Pers, 11,00

heiffem Saftschinken, gratinierten
Kartoffeln, Matjesstip Hausfrauenart
und Speckkartoffeln pro Pers. 11,00
“Himmel und Erde”, gebratener
Blutwurst, Knackwirstchen,
Kartoffelsalat, Bratheringen,
Rollmépsen und rotem Heringssalat
pro Fers. 11,00
heiffem Schweinebraten,
geschmortem Sauerkraut,
Petersilienkartoffeln, Rollmépsen,
Kieler Sprotten und geraucherter
Forelle mit Sahnemeerrettich

pro Fers, 12,00
Gurkencremesuppe mit frischen
Krabben und Dill, gekilltem
SpieBbraten, Speckkartoffelsalat,
Bremer Herngstopf,
Petersilienkartoffeln, Rollmépsen und
Bratheringen pro Pers. 17,00

Sonderwiinsche sind willkommen

4100

4101

4200

4201

4500

4201

4400

4401

4600

4601

Rabte Buflels

“Deutsches Schlemmerbuffet”
ab 10 Personen

Hamburger Bratenschnittchen, Schwarzwilder
Blutwurst, WestFilische Rauchschnecken,
Hihnchenkeulen, Partyfrikadellen, Baverische
Bierwurst, Velten's Schinkenspeck, Tomaten gefiillt
mit Kriuterfleischsalat, deftiges Brot mit
Hubertusschmalz, hausgemachter Kartoffelsalat,
zum Dessert Schokoladenpudding mit Vanillesauce
.. jede weitere Person 11,00

120,00

Buffet “Exklusiv” 155,00
ab 10 Personen

Schweinemedaillons garniert, Roastbeefrollchen,
Schweinebratenrillchen, Hihnchenbrustfilet mit
gefitllten Birnen, Kasselerscheiben garniert mit
Ananas, Eiersalat, Waldorfsalar, defriges Brot,
Butterkugeln, zum Dessert frischer Obstsalat
mit Sahne

... jede weitere Person 13,50
Buffet “Favorit” 199,00
ab 10 Personen

Schweinefilet im Ganzen gebraten, mit Kiwis
garniert, Putenmandelschnitzel mit gefillten
Pfirsichen, Roastbeef rosa pebraten,
Lachshippchen, Preisselbeersahne,
Remouladensauce, Cefltigelsalat, Waldorfsalat,
deftiges Brot, Butterkugeln, zum Dessert Rote
Grittze mit Vanillesauce

... jede weitere Person 18.00

Buffet “Gourmet” 340,00
ab 15 Personen

Medaillons verschieden garniert, feinste
Bratensorten, rustikale Leckerbissen wie west-
falische Rauchschnecken, Partyfrikadellen, Mettigel,
frischer Matjes auf Apfelringen mit Preisel-
beersahne, Forellenfilets & Lachsréllchen mit
Sahnemeerrettich, Gefliigelsalat, Delikatel-
Heringssalat, internationales Kasebrett, deftiges
Brot, Butterkugeln und zum Dessert Rotweincreme
... jede weitere Person 22,50
Kleines Sektfrithstiick 120,00
ab 10 Persanen

Canapees, Lachsréllchen gefiillt mit Sahne-
meerrettich, Shrimps auf Tomate, Hihnchenbrust-
filet “Hawaui", 1/2 Birnen geftllt mit
Roquefort-Creme

.. Jede weitere Person 11,00

f/{fﬁm—'?wéjé he 1T ern ?szwfwé }ﬂf?ﬁ: ﬁ%-@n



4502
Auf Wunsch auch mit Original-Deko, wie abgebildet [
Decken, Schilder, Spiegel, Efeu, Kerzen, Stander,
Etageren, Weidenkugeln, inkl. Aufbau ... 99,00

oal 45 Personen

Lendenmedaillons mit
Friichten garniert, erlesene
Bratensorten, feine Schinken
spezialititen, Putenmandelschnitzel-
chen und Hihnchenbrustfilets,gefiillter
Lachs, Aalterrine Edelfischterrine, Velten's
Edelmoussevariationen: Forellen-Mousse, Kriuter-
Mousse, Lachs-Mousse, Thunfisch-Mousse, Riucher-
fisch-Spezialititenplatte mit Lachs, Aal, Forelle und Kieler
Sprotten, Wildreissalat “Bayreuth”, Spargelsalat “Norderney”
mit Shrimps, Chinakohlsalat mit Erdbeerdressing, deftiges Brot,

Butterlugeln, zum Dessert Mouzse au chocolat und Rote Griitze
mit Vanillesauce, Internationale Kiseauswahl 490 00
.. jede weitere Person 30,00

Réveplplte lntzrmnational

z.B. Hollinder, Cambogzola, franz. Camem
bert, deutscher Butterkise, Baby-bell,
franz. Brie, danischer Rum-kranz,
Schnittlauchkranz, Pfefferkranz,
Ananaskranz, Girolle-Kise und

Harzer Kise

Alle Kisesorten werden auf unseren
Platten grundsitzlich schén dekoriert
und mundgerecht angeboten!

al 8 Persosmen 25,00

. jede weitere Person 6,00




7200

7201

7202

203

7204

7205

7800

7301

7302

7303

704

7aba

7306

7307

Vorspeisenvorschlige:
Getiillte Auberginen

mit Kise itberbacken.

1 Hilfte pro Person

Cefiillte grale
Champignonkopte
2 Stick pro Person

Mozzarella auf Tomate
mit frischem Basilikum

Vitello Tonato
pro Person

Honigmelone
mit Parmaschinken

ltal, Vorspeisenplatte (Foto)

mit marinierten Artischocken-
herzen in Kneblauch, Balsamico-
zwiebeln, marinierten Tomaten,
Knoblaucholiven, ital. Salami.
gelillee Kirschtomaten

-pro Person

Hauptgangvorschlige:
Spaghetti “al Gamberi”
mit Krabben und Knoblauch
in Sahne ... pro Person

Tottellini “alla Panna”

in Rahm mit Schinksn
und Frischen Champignons
pro Person

Piccata Milanese - zarte
Kalbsschnitzelchen in Eihiille
dazu Spaghetti mit Tomaten-
sauce ... pro Ferson

Saltimbocca alla romana
Kalbsschnitzel mit Schinken
und Salbei, dazu Kartoffel-
plitzchen und Peperonatas
pro Person

Lasagne ... pro Person
Spaghetti “Pesta”
mit Krautern und Knoblauch

pra Ferson

Spaghetti “Aglio et Olio”
pra Person

Tartellini mit Butter

und Frischem Parmesan ... pro Ferson

2,90

a,00

7.00

2.80

7,50

8,30

5,20

13.00

14,00

7,80

Desserls

400

7401

7403

Tiramisu
Coppa di albicoche

Panna Cotta
Elassiker unter den ital, Desserts

7407 Teigen al Forno

(2 ganze gefillte Feigen)

Kombinieren Sie nun Vorspeisen, Hauptgange und
Desserts nach Lust und Lanne und geniefren Sie mit

Hhren Gasten einen ccht “rialienrschen Abend”!

Kin erge ut tag

7000

7001

7100

7101

Vorschlag 1: (ab 10 Kinder)
Enackwiirstchen mit Pommes

Frites, dazu viel Senf und Ketchup,

Minihratchen und zum Dessert
Schokoladenpudding mit Vanille-

78,00

sauce und Wackelpeter “Waldmeister”

jede weitere Fortion

Vorschlag 2: {ab 10 Kinder)
Party-Frikadellen mir Mudelsalat,
Kinderschnitzelchen, dazu viel
Senf und Ketchup, Laugenbrezel
und Butterkugeln. zum Dessert
Frischer Obstsalat mit Vanille-
sauce und Quarkspeise Tropicana

jede weitere Portion

7,00

i

85,00

7,00



Immer noch Platz 1 bei uns:

S010 WVelten's Saftschinken (ab 9 Personen) 99 00
mit Zwiebelsauce, Speckkartoffelsalat,
gemischter Brotkorb mit Butterkugeln

5011 ... jede weitere Person 8,90

5020 Gefillter SpieBbraten (ab @ Personen) 9900
aus dem Schweineriicken, mit lockerer

HackEillung, Zwiebeln oder Paprika,

Nudelsalat, gemischter Brotkorb mit 5070 Reispfanne “Sri Lanka” 89,00
Butterkugeln (ab 3 Personen) mit zarten
5021 .., jede weitere Person B.90 Gefliigelfiletstreifen,
verschiedenen Gemfisen und
5030 Badische Krautrolle (ab ¢ Personen) 99,00 frischen Pilzen - gut gewdirzt |
Nacken in Weillwein eingelegt und mit 5071 ... jede weitere Person 890
Sauerkraut geftillt, gemischter Brotkorh
mit Butterkugeln 5080 Velten's Kartoffelauflauf 85,00
5031 ... jede weitere Person 8,90 {ab 9 Personen)
mit Roasthesf, Rohschinken,
5040 Saftiges Kassler mit Sauverkraut G900 frischen Kriutern, frischen
und Purree {ab 9 Personen) Champignons und Kase
5041 .. jede weitere Person 8,90 5081 ... jede weitere Person 7,00
5050 Wiener Tafelspitz (ab % Personen) 120,00 5090 Hihnerfrikassé “Vin Blanc” 59,00
mit heiber Meerrettichsauce und (ab 9 Personen) in Weild-
Petersilienkartoffeln, dazu griiner weinsauce mit Spargel und
Salat mit Diressing Champignons, Reis, griiner
5051 ... jede weitere Person 10,00 Salat mit Dressing
5091 ... jede weitere Person 8,90
5060 Westfalenschmaus “Himmel 80,00
und Erde” (ab 9 Personen’ 5100 Filetgeschnetzeltes “Strogancff” 150,00
mit gebratener Blurwurst {ab 9 Personen) in cremig-
5061 ... jede weitere Person 7.00 pikanter Sauce, Herzogin-
kartoffeln, frischer Blattsalat
5062 Schweinefilet-Medaillons 99.00 mit Dressing
(ab 9 Personen) 5101 ... jede weitere Person 14,00

in Zwiebel-5ahne, mit Kroketten ) "
a3 |fdf weltere Person B‘QU 5110 Ziircher KﬂlbsgﬁﬂhﬂBtZEltﬂﬂ 135,00

{ab @ Personen) mit frischen
Champignons in Rahm und
Weillwein, Butterspatzle,
gemischrer Salat mit Dressing
5111 ... jede weitere Person 12,00

31200 Saftiger Putenbraten 99,00
{ab 9 Personen) in Curry-
Kirsch-5Sauce, Butterreis,
dazu griiner Salat mit

? Diressing
5121 ... jede weitere Person 8,70
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5160

5161

2170

5171

5180

5181

5190

5191

2200

Schweinefilet “Chef”
(ab @ Persanen) Filet im Canzen

130,00

gebraten mit Sauce Hollandaise,
Mandelbroccoli und Kartoffelkroketten

.. jede weitere Person 11,00
Roastheef (ab 9 Personen) 150,00
im Ganzen rosa gebraten, deutsches
Rindfleisch von jungen Férsen, sehr

zart und schmackhaft, dazu gratimerte
Kartoffeln, Remouladensauce und

frischer Feldsalat

... jede weitere Person 14,00
Lammriicken “La Provence” 150,00
(ab 9 Personen)

im Ganzen zart rosa gebraten,

gratinierte Kartoffeln und drel
verschiedene Cemiise der Saison

... jedeweitere Person 13,00
Saftschinken in Brotteig 99 .00
[ab ¥ Personen)

... jede weitere Person 8,90
Spanferkel (ab 9 Personen) 130,00
mit Kartoffelbeilagen nach Wahl

Brot und Butter

... jede weitere Person 12,00
Saftgulasch (ab 9 Personen) 99,00
mit Nudeln und grilmem Bohnensalat

... jede weitere Person 2,90
Uberbackene Kise-Sahne- 9900
Schnitzel (ab 9 Personen)

mit Réstkartoffeln

... jede weitere Person 8,90
Schweinefilet mit Pfifferlingen 120,00
[ah 9 Personen)

im Rahm mit Rostkartoffeln

... jede weitere Person 11,00

8000

8001

8002

8003

Menii 1 (ab 15 Personen) pro Person 15,00
Blumenkohleremesuppe

Tafelspitz an Meerrettichsauce

mit Lauchgemuise und Salzkartoffeln
Rotweincreme

Menii 2 (ab 10 Fersonen) pro Person 17,00
Broceolictemesuppe
Curryrahmgeschnetzeltes mit Mandeln
und Schattenmorellen, dazu Butterreis

und knackiger Kopfsalat mit Sahnedressing
Mocea-Eisbombe mit Vanillesahne

Menii 3 (ab 15 Personen) pro Person 24,00
Zarte Hihnchenbruststreifen im
Plirsichkérbehen mit Currysauce

und Kokosraspeln

Spargelcremesuppe

Roastheef zartrosa gebraten

mit Sauce Bearnaise, Keniabohnen

und Kartoffelkroketten

Rote Griitze mit Vanillesauce

Menii 4 (ab 20 Personen) pro Person 29,00
Graved Lachs an Sauce Lidingoe, wacholder-
geraucherte Forellenfilets mit Preisselbeer-
sahnemeerrettich, Thunfischwindbeutel
gefﬁ]Iter Hecht, Krabbencanapées mit Kaviar
Kartoffelrahmsuppe mit Steinpilzen

Zitrcher Kalbsgeschnetzeltes mit Butterspitzle
und gemischtem Salat

Schokoladeneisbombe mit Vanillesauce

T . . #
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J3(0 Hirschragout “Hubertus”
{ab 9 Personen)

in rahmiger Sauce, mit Ffifferlingen

dazu Kartoffelklle und knackiger
Salat mit Dressing
3301 ... jede weitere Person

3310 Saftige Rehkeule “Diana”
{ab 9 Personen)

dazu Butterspatzle, Rosenkohl

und warme Preisselbeerbirnen

3311 ... je weitere Person

Desserls

AO00

B001

Ao02

A003

ao04

6005

abo6

6007

Rote Griitze
nach Sylter Onginalrezept,

mit Vanillesauce

Obstsalat
mit frischen Friichten

und Sahne

Rotweincreme
wir verwenden einen
guten Tropfen ...

Zitronencreme
Mandelcreme

Cappuccinocreme

Stachelbeer-Vanillecreme

Mousse au Chocolat
mit dunkler oder
heller Schokolade

130,00

12,00

138,00

14,00

2,50

2,30

240
240
2,50
270

250

Wir iibernehmen die komplerie Planung,
Organisarion und Durclfillrine von Grofs-
veranstaltungen - auch fiber 1.000 Personci.
Unsere Erfahrung hilft bei jedem Evemt!

6002

6009

6010

6011

6012

6013

6014

Erdbeermousse 250
ein unbedingtes Mulh
mmit frischen Erdbeeren

Fiirst Pickler Mousse 2,80
Schokoladen-Erdbeer und

Vanillemousse geschichtet

ab 12 Portionen

Schokoladenpudding 2,50
nach Art des Hauses,
mit Vanillesauce

Quarkvariationen 2 50
mit Vanille, Orange,
Phirsich oder auch als Tropicana

Tiramisu
nach Art des Hauses

Coppa di Albicoche 3.00
mit Aprikosen, Likar,

Vanillesauce, Mandeln

und Schokoraspeln

Cassata 2.90
ital. Bisspezialitdt mit Rosinen



Leitgegenstande divektrwithestiblon:

5 Stek JEUR

9101 36 5t. Sektkelch 0,26
9102 165t.  Sektschale 0,26
9103 365t Weilweinglas 0,26
9104 255t. Rotweinglas 0,26
9105 495t.  Shdweinglas 0,26
91068 255t Plalzbecher, 0,25] 0,26
9107 36 5t. Whisky Tumbler 0,26
2108 36 5t. Longdrink-Glas 0,26
9109 49 5t.  Schnapsglas 0,26
2110 255t. Cognac-Schwenker 0,26
9112 36 5t.  Punschglas mit Henkel 0,26
9113 36 5t.  Biertulpe 0,21 0,26
9114 255t Weiltbierglas 0,31 026
9111 258t  Weilbierglas 0,51 0,38
9115 12 85c.  Bierseidel 0,51 0,38
9116 12 5t.  Steinkrug 0,50 0,38
9117 255t.  Grand Cru Glas 0,26
9118 255t Cocktailglas 0,32
9135 255t.  Berliner Weisse (.32
9139  255t.  Apfelweinglas 0,32
9140 365t Kolschglas 0,21 0,26
9142 1 5t. Kalschkranz 6,12
2141 56 5t.  Altbierglas 0,26
Meu im Programm: “Mondial-Exklusiv-Gliser”

9100 36 5t.  Sektkelch 0,28
9151 36St.  Weiliweinglas 0,38
9152 255t. Rotweinglas 0,38
9153 365t.  Sherryglas 0,38
9154 255t  Wasserglas 0,38
9155 165t.  Cognac-Schwenker 0,38

Topp~Ongelbots

Wird immer gebraucht, schmutzig zuriick!

Té]le:, Messer, Gabel 0,75
Ijﬁsserudmle, Lisffel 0,50
Suppentasse, U-Tasse, Laffel 0,75
9354 15t Platzteller Silber 051
9388 15t Chromplatte, und 36m 2,55
9390 15t Chromnickelstahlplatte, 5443 6,12
9393 15t. Platre, wnd 36cm 5,10
9394 15t Platte, mnd &0m 18,00
9396 15t Ausstellplatte, eckig S5x65m 12,00
9397 15t Ausstellplatte, oval 45:60m 12,60
9391 15t. Spiegelplatte, 100:50m 24,00
9398 15t. Holzbrett, und 50m 3,00
5399 1 5t. Holzbretr, wol mit Rinds 510
9726 15t Lachsbrett 10,20
9367 15t. Torrenplatte, boch o 30m 3,80
9389 15t. Tortenplatte, nieder o 30cm 3,00
9395 15t. Hochzeitstortengestell, Swilig 18,00
9717 15t. Etagére 3-stufig 18,00

9718 15t. Etagere 5-stufig 30,00

Bestezte

Stk /EUR
Silberbesteck
9301 125t.  Messer 0,60
9302 125  Gabel 0,60
9303 125t Suppenlabfel 0,60
9304 125t Dessertmesser 0,60
9305 125t Dessertgabel 0,60
9311 125t Dessertlatfel/Soppenioseniofil 0,60
9306 125t Kaffeelsffel 0,60
9307 125c  Kuchengabel 0,60
9308 125t Maokkalaffel 0,60
9309 12 5t.  Fischmesser (0,60
9310 125t Fischgabel 0,60
0312 125t. Gourmetlaffel (3,60
Besteck 2. Garnitur-Chromnickel 18/10 hochglanz
9321 12S5t. Messer 0,25
9322 125 Gahbel 0,25
9323 125t  Suppen-/Dessertloffel 0,25
Q324 125t Dessertimesser 0,25
9325 125t Dessertgabel 0,25
0326 125t Kaffeeldftel 0,25
9327 125t Kuchengabel 0,25
9328 12 St Mokkalstlel 0,25
Ga28 1285t Fischmesser 0.25
9330 12 St.  Fischgabel 0,25
9331 125t Sorbetloffel 0,25
Besteck 2. Garnitur-Chromargan
9341 125t Messer 023
9342 12 5t.  Gabel 0,25
9343 12 5t.  Suppenltifel 0,25
9344 125t. Kuchengabel 0,25
9345 12 5c.  Kaffeeloffel 0,25
9346 125t Dessertgabel 0,25
9347 125,  Dessertmesser (.25
Spezialbestecke
wie Austerngabel, Krebs- und
Schalenbesteck auf Anfrage
Q361 15t.  Portionsschopler 1,00
9372  15t.  Suppenschépler 1,50
9363  15t.  Saucenldffel 1,00
9364 15t Kartoffel-/Cemiselotfel 1,00
93065 1 5t.  Salatbesteck 1,00
9366 15t Tortenheber 1,00
9370 1 5t. Tortenmesser 1,50
9377 1 Sr.  Tortenmesser-Behilter 6,00
9368 15t Eiszange 1,00
9369 15t Gebickzange 1,00
9371 15t  Zuckerzange 1,00
9362  15t.  Aufschnittgabel 1,00
9373 1 5t Tranchiergabel “Frofi® 425
9374 | 5t.  Tranchiermesser "Profi” 5,10
9375 15t Sadgemesser “Profi” 3,00
9376 1St Kisemesser “Profi” &,00

www. 020 -vellen . de
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Stk /EUR
9201 245t Speiseteller 26cm 0,25
9202 245t  Dessertteller 19cm 0,25
9203 15t Beilagenschiissel 3l 2,50
9205 365t Beilagenschilchen 0,25
9207 1 5t Léwenkopfterrine 0,51 (3%
9204 15t Léwenkopfterrine 1,01 1,00
9206 1S5t Loéwenkopfrerrine 2,51 2,30
Rosenthal-Porzellan-Serie “Classic®, weilk
9210 245t Speiseteller 27 Scm 39
9211 245t Speiseteller 25,5cm (30
8313 24 5t Dessertteller 19%m 0,30
9214 205t Brotteller 16cm 0,30
9212 24 5t.  Suppenteller 23.5¢m 0,30
9222 245t Suppenteller 19 5cm 0,350
9215 125t Suppentasse mit Untertasse 0,45
9216 12 S5c.  Kaffeetasse mit Untertasse 145
9217 125t Mokkatasse mit Untertasse 0,45
9219  15t. Thermokanne weil 1,51 300
2220 15t Sahnekinnchen (1,60
9221 15t Zuckerdose 0,70
8225 15t Beilagenschiissel 21cm 2.50
9224 1 5t.  Salatschiissel 18cm L85
5325 245t Beilagenschale 9.5cm 0,23
9326 15t Bratenplacte oval 35cm 3,50
G241 15t Porzellanleuchter fiir eine Kerze 0,75
9242 15t Porzellanascher 1,00
9227 365t. Dessertteller schwarz 23cm 1,00
G240) 255t Kaffeebecher 1,00
701 15t Silberleuchter 1-armig 3,00
9702 15t Silberleuchter 3-armig 5.00
5703 15t Silberleuchter S-armig 7,25
9704 15t Glasleuchter Hir 1 Ker=ze 0,75
9715 15t  Blumenvase 3,00
9713 15t Standascher 6,00
9714 15t Aschenbecher, Glas 0,30
9710 15t Salz- und Plefferstreuer 0,30
9732  15t.  Pfeffermiihle 3,80
9731 15t Essig/Ol-Menage 6,00
9711 15t Keramikschilchen, 25g 00,30
9712 15t.  Senktdpchen, Keramik 0,60
9709 15t Brezenstinder, Holz (L60
9708 15t Brotkérbchen, Bast 0,60
9728 15t Brotkorb, Silber 3,80
9740 15t Kérbe, div. Grélen fir Bubfets 3,80
9742 15t Baguettekorb 5,50

g

9730 15t Barkorb, hoch

9722 15t Suppenterrine

9727 15t Sauciere

9725 I 5t.  Servierpfanne 36cm

9724 1 5t Servierpfanne 46cm

9725 15t Servierpfanne 53cm

9743 15t. Keramikschiissel 31cm

9744 15t Keramikschiissel 41cm

9745 15t Dressingtopf, 21

9720 15t Bowlegefils mit Deckel, 8l
9721 15t. Champagnerbowle mit Einsatz
9820 15t. Champagnerfontine

9707 15t Sektkiihier, Chomnicksl oder Edelstohl
9905  15t.  Weinkithler Acryl

I e &
& Qnbeitigerite

9705 15t Servierrablett rutsthfest, div. Giaflen
9706 15t
9g01 15t
9814 15t
9884 15t
9850 1 5t

Kugelcloche, o 23cm
Tranchierbrett mit Billa
Aufschnittmaschine

Burlaffl, Barsiah, Bormesser, Schneidebren)
9602 1 5t
Badianung inkl. 48 Espresso-Gaschir
O-Sakrspender
Kaffeefilter mit Warmbaltebehdlter 101
Fileerpapier, z 9802

9612 1 5t
9R02 1 St.
9803 15t
9804 1 &t
9803 15t
9882 1 St
9807 15t
9802 1 St
9860 1 5t
gBs1 15t
9862 15t
9823 15t
9825 1.5t
9B10 15t
9815 15¢

Filterpapier, au 7804
Partyautomat, Jophermicitung 291
Thermokanne mit Zophanichtung 81
Chafing Dish {GriBe 1/16H)
N Finsatz 1/3

GHN Einsatz 1/2

GN Einsatz 1/1
Suppenstation 2x 3l
Chafing Dish *Marmite” 81
Brennpaste
Elektroheizplatte,

zu 9804

Litkon-Rechaud (5 Platten)
Litkon-Rechaud (10 Plattan)
Elektrischer Tellerwirmer
Hockerkocher
Propangasflasche
Tellerstapler fir 48 Teller
passand fiir alle Telemrfien
Tellerstapler for 84 Toller, fohrhor
msammenklapphor und ouf Rallen
Abfallbehilter

Miillsack
Kunststoffwanne mit Spolbirste

Q878 15t
9879 15t
9811 15t
9812 15t
9813 15t
9882 15t

9883 15t

9816 15t
9817 15t
9818 15t
981% 15t

Serviertablett rutschfest, rund mit hohem Rond

Barset 6-teilig (Shaker, Rihrglas, Massbaches,

Espressomaschine Top-Quelitdt, sinfache

Kaffeemaschine, 100 Tossen Stundenleisiung

Kunststoffwanne fir betankskihung

5,50
2,50
3,80
5,50

12,00

18,00
5,30
7,00
3,80

30,00

27,00

80,00
2.50
3,00

1,75
1,50
3,80
2,00
60,00

20,00

125,00
15,00
27,00

0,30
50,00
0,15
25,00
17,00
28,00
1,50
3,90
6,00
27,00
27,00
1,80

6,00
15,00
27,00

auf Anfrage

30,00
27,00

36,00

72,00
9,00
0,30
2,50
3,00



WEMC%W

Stck. /EUR

9402  Polsterklappstuhl, sandfarbsn/chrom 4,235
9405  Bistroscuhl 4 5
G4k Siczkissen (fir 9403) 1,80
G404  Pelsterstuhl, schmol stapelbor 5,00
9407  Klappstuhl, wei/trom 3,80
2408  Reihenverbindung fir %402 und 9407 .30
G501 Tisch 80 xB0cm (4 Personen) 7.00
9502  Tisch 120 x 80 (4- Personan) 200
9503  Tisch 160 x 80cm (6-8 Parspnan} 12,00
9504  Tisch rund, 120om {t. é Personen) 15,00
8505  Tisch rund, 170m (8-10 Personan) 11,00

Tische mit Spezialgrben auf Anfrage
G506  Tisch weill, 65cm, 60cm 6,30
9507  Kaffeehaustisch mit schwarzem Full,

t5em hoch, dlm 12,00
9508  Tisch weild, 0o hoch, mnde Pintte 100tm 12,00
9510  Biertisch 220 x 30cm 5,50
9511  Bierbank 220 x 25cm 3,80
9509  Sitzkissen fiir Bierbdnke 8,00
9512 Stehtisch mit schwarzam guBesemen Fuf,

11 0em hoch, S0cm 21,00
9513 Stehtisch weails, Kunsstoff

110cm hoch, &0¢m 18,25
9514  Stehtisch weils, Yunsstoff

110em hach, 30em 20,00
ga01  Konfektionsstander, Cheom, fahebar 15,00
9603 Kleiderbiigel 0,12
9610  Wirtshausgarnitur, Tisch und 7 Banks 20,00
9511  Buffettisch 220 x 45cm 10,00
9613 Einleitrige Zapfanlage inkl (o 22.00
9614  Ankleidespiegel hach, fohrhor 30,00
9621  Schirmstinder, Kunststoll 5.00
9510 Paravent, B210x 1210 83,00
o604  Barthele weils, B100x H110 % T500m

zusammankloppbor fiir Transport 57,50
9605  Barhacker, (hrom, schworze: Sik: 11,00
9606 Rednerpult, B70:xH120 x TAlkm 40,00
9607  Marktstand 50,00
9901  Lostrommel Acryl 60,00
9902  Absperrkordel 180cm, Standes Chiom 25,00

9903  Podestteile (H30 x B100 x T200cm)
auch als Laufsteg geeignet
sowie Aufgangstreppe

9904  Mobile Tanzfliche 25m?
zarlaghar, Porkeit inkl, Auf- und Abbou

auf Anfrage

ahne Transport pra mé 20,00
9830  Sonnenschirm 180 15,00
9881  Riesenpartyschirm 400 x 400cm, mit Sockel 120,00
9385 Casheizstrahler mit Fosche 30,00

G s g@o&n ngm, ab 10kg

9920 Wiirfel-Eis in der Thermobox 7,50
9921  Crushed-Eis in der Thermaobox 10 50

Biree ermienein Sie Mreer Beitrf tor voraws 50 exakr wie miglich, da Sie
fiir alle suesgetichemen Artilel bezaldlen, auck weeme diese i nachlinein
it bendrigr wonden.

Dhie Adiergebiitr beziehe sich ale Lager anf fewedls 5 Tage pro Mierednleedt.
Cihr e Kude die gearietiden Artikel wechi perormgerechi zurick,
wierddngert sacle s Micrverfidltons aatomaeiscl fis zor Sicgale

Es wird jeveedls i Geliier iir voller HEle fiie fede anpefiangens
Miereinhit bereclmer.

Bemessiimgsgrundlageder Transportiosien st das Gewiche heer
Besreffung unad de Enefernune, Unseee Trnespornbosren berafuhien
e ﬁluﬂcfi‘: A wrtgl .-l.r'Ianlr.l.'rj: i er Zeor woer 700 ang 20,00 Lller,

e Trewsparerbosten fevafabien mich den A e Al sowie dias
Verrratgen mind Etnsamondln der genrteteten Gegrastinde. Drese Letsimg
fdfrermehaen wir gerne gegen gesanderne Herechnung. Bime evlendigen
Sie sachr pach paserem Argedor

|IJ|I'F _'|I|.':jr|1'f$ rrrj:.l'Ilf.lL'll_'ifr',- |If .|r|‘." '.l—r.iirﬁh‘r!x'{-ﬁh‘lr 15 .I'-'c"l [.'I'..'nl.-:'ﬂ.lr.'f

aler Witne fu baar fiilleg. Bed Newkunden sped wir Perechtigt, efve Dépar-
sgebalie 2o elieben, die bei ordwangsgemdfer Rackgabe vergiite: wird,

Der Migrer teigr die Verawnporumg filr gearigtete Cegenstdinde von

der Ulernalome bis zur Rilckgate, Die Ridckwalume erfolgt wisee Vorbefalr,
Exakre Bructmergen i erst nach volisiindiz erfolatem Reinigungs-
pressss el werdan, Eiae Noclberactnung fiie exteent verselimnezng
Artileef befalten wir wirs vor, fehlende ader besohdaliote Gegensidnde
weeeder zusr Wiederbeschaffungspres oder Reparatwnreds derecher.

Eine Ersarzpreiiisre Eonuer Sie anf Whnscl by wos-anfomden

Alle Presse versrehen sich als Brovepreise inkl, der geserzichen MwSe.

fchistods

Wik Siefen ab einea Auftedgswert vorr 100 ELUR frer Havs. Fie Lizfer-
srgee S Wert bis 100 EUR 1 Stadigelier Essen und Bochinn berechuen
wir ghire Zustelgebialhy vow 18 ELK pro Falire, Fiir Licferangen ber
Eusen und Bactuwem linas, beeechaen wie Tef slngm Aufteagswert umer
FOO EUR pro Lysedilfomener + ELR

Pregraman- nd Preisdinderingen - sowde dos Errdumen vor Zalinags
zigien - befialtes wir was vor

Lhig Preiee hetmhalten den Anfladn der Sesiellnen Witreit an dem vork
Besrefler gewdinscliten Ciet, aus der Bestelung fervorgefende Ledfoecen-
stinde (=8, Warnmalegerire, Platen, Sohisseln) sowie die geserzliche
Vehnwerseener. Sig betnlralien nicht atne Grondreinizumg und Riick-
ringpoer dee Lesfpe penstiinde!

Dhercl dew Kueden entseamdene Wartezeieen ber Ause senef Alicfersng
werden fe Favestontden in Recleung mestelly

Lidferunged adie Sona- e Fesdatagen sind inee goges Aifpeeds gl

Bei Besrelling wind eiree Anzaliliveng von S0% der Gesampssinome fillig
fer Kest bai Lieferuny fn bar.

Fiir dic lectiwerse zar Verfigang gessellten Ausrismmgseegensidnde
Delorariomen ete, hafrer bei Beschiadigeng oder Verlust der Besteller.

Erfithungsors wnd Gerfehesstand (st Esson

Usnser 'KWM@ .
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